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Programma Nazionale “Scuola e competenze” 2021-2027. Priorità 01 – Scuola e competenze – 

Fondo Sociale Europeo Plus (FSE+) – Obiettivo Specifico ESO4.6 – Azione ESO4.6.A4 – Sotto 

azione ESO4.6.A4.D, interventi di cui al Decreto del Ministro dell’istruzione e del merito 19 

novembre 2024, n. 233, Avviso Prot. 57173 del 14/04/2025, “Percorsi di orientamento nelle scuole 

secondarie di primo grado” CUP: D54D25002820007 CNP: ESO4.6.A4.D-FSEPNCL-2025-84 

Titolo progetto: “ORIENTIAMOCI PER IL FUTURO”  

  

Alla scoperta dell'eccellenza industriale e artigianale della Calabria: Amarelli e Clemi 

📌 PROGRAMMA DELLA GIORNATA DI SABATO 24 OTTOBRE 2026 

 ⏰ Ore 08:00 — Partenza 
o Punto di ritrovo e partenza: Enilive Station 

o Partenza in pullman alla volta della Piana di Sibari / Corigliano-Rossano. 

 ☀⏰ Mattinata — La Tradizione: Fabbrica e Museo della Liquirizia "Giorgio 

Amarelli" 
o Visita al Museo della Liquirizia: Un viaggio nella storia dal Settecento a oggi tra 

macchinari d'epoca, collezioni di abiti storici e le iconiche scatoline in metallo. 

o Visita al Concio (Produzione): Osservazione dal vivo del processo di 

trasformazione della Glycyrrhiza glabra (estrazione, cottura, concentrazione e 

modellazione). 

o Esperienza sensoriale e scientifica: Approfondimento sulle proprietà chimiche e 

organolettiche della liquirizia. 

 🍽⏰ Ore 13:00 (circa) — Pausa Pranzo 

o Pranzo: Relais Il Mulino 

 🌆 Pomeriggio — L'Innovazione: Polo Dolciario Clemi 

o Visita allo stabilimento Clemi: Osservazione dei processi moderni di lavorazione 

dolciaria, confezionamento industriale e catene di produzione. 

o Focus didattico: Tecnologie moderne, automazione e norme di igiene/sicurezza 

alimentare (HACCP). 

 🚌 Rientro 

o Conclusione delle attività e partenza per il rientro. 

 

                                                                        Il Dirigente Scolastico  

   Prof.ssa Maria Cinzia Pantusa 
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